HACER @ INVESTIGAR @ CONECTAR

Certificaciones de yerbales =

A través de certificaciones por organismos autorizados, verificamos

y damos garantia de que nuestros sistemas de produccion siguen
los requisitos establecidos para productos organicos y practicas de

comercio justo, de agricultura biodinamica y de regeneracion organica.

¢Para que? - Objetivos
Generar conflanza en la comunidad y en el consumidor a

través de una certificadora que acredite las practicas utiliza-
das. @

Verificar que las practicas especificas estan siendo acatadas
bajo criterios auditados anualmente por las certificadoras.

Validar y mejorar las practicas del sistema periodicamente,
cumpliendo con las recomendaciones y requisitos de los ins-
pectores.

Compartir con otros productores los aprendizajes respecto
del proceso de certificar un establecimiento o un producto.

Visibilizar la prioridad por la implementacion de practicas
que favorezcan el bienestar socio-ambiental @

¢Qué hacemos? - Acciones

En los yerbales de FAI hemos adoptado los procedimientos de cuatro certificaciones de calidad
que fomentan la implementacion de practicas que repercuten de manera positiva en el medio
ambiente, en el bienestar social y en el valor del producto.

Producimos yerba mate organica cultivada bajo la sombra de especies arboreas nativas.
La cosecha, comercializacion y aprobacion de las certificaciones se realiza en conjunto
con Guayaki.

Validamos y mejoramos periodicamente las practicas del sistema, cumplien-
do con las recomendaciones y requisitos de los inspectores correspondientes.

De la selva a nuestras manos

¢Como lo hacemos? -
Valor diferencial

Certificacion experimental

Al ser una fundacion que realiza practicas en
territorio, en lareserva tenemos la oportunidad
de investigar y experimentar distintas certifi-
caciones. Esto nos permite explorar diferentes
metodologias y criterios agroecologicos para
el cultivo de la yerba mate bajo sombra.

¢Como se ve? - Datos

Certificaciones en la los yerbales de FAI
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OIA
Organizacién Organica Internacional - desde 2011

m Certifica las practicas organicas. Los
yerbales de FAI cuentan con certificacion del
Programa Nacional Organico NOP (National
Organic Program) regulado por la USDA
para el mercado de Estados Unidos y
~ también se acredita al programa para
comercializar organico en Argentina.

https://www.oia.com.ar

~ Fair For Life - desde 2013
Certifica las practicas de comercio justo con
las personas involucradas en la cadena de pro-
duccion dentro de cadenas de suministro res-
ponsables. Se busca potenciar un sistema en el
que el comercio sea una fuerza impulsora para
un cambio positivo y sostenible que beneficie a
las personas y al ambiente.
https://www.fairforlife.org/

Hacer para compartir

La pluralidad de certificaciones implemen-
tadas y probadas en los yerbales nos permite
compartir nuestras experiencias y aprendiza-
jes acerca del proceso de certificacion con pro-
ductores que desean llevar adelante las practi-
cas adecuadas para certificar sus yerbales.
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NG’ Agricultura Biodinamica - desde 2015

S Bg una certificacion cuyo objetivo es
identificar los productos producidos conforme
a los principios de la agricultura biodinamica.
Es un requisito previo indispensable estar cer-
tificado conforme al reglamento europeo de
agricultura ecologica.
https://www.fundaciondemeter.com.ar/

@ ROC

sgenarone Regenerative Organic Certified - desde 2019
Tiene como fin promover practicas agri-
colas holisticas en una certificacion integral que
valide el aumento de la materia organica del
suelo con el tiempo y el secuestro de carbono
por debajo y por encima del suelo. Se busca mi-
tigar el cambio climatico, mejorar el bienestar
animal, proporcionar estabilidad econémica y
equidad para agricultores.
https://regenorganic.org/

EDUCAR

Las bolsas son trasladadas a un depésito para Tras el estacionado llega la El mate compartido.
su estacionado natural. Se las coloca sobre molienda y el envasado.

pallets y se la deja estacionar uno o dos anos.

Poda de ramas de yerba. Las “ponchadas” se transportan al secadero, se pesa y
se controla calidad.

Comienza la etapa de secado de
la yerba, dividida en sapecado,
pre-secado y secado.



